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Od jabuke 1 loze do

posla zivotal

Upoznajte nase obiteljsko gospodarstvo, kusajte medimurska vina i
jabuke, prepustite se zdravlju u vinorodnom krajoliku i prekrasnom
ambijentu nase vinarije.

Naga VINSKA KUCA HAZIC
nalazi se na krajnjem sjeverozapadu
Medimurja, na Medimurskoj vinskoj
cesti, izmedu opcine Sveti Martin na
Muri i opéine Strigova, toc¢nije u
mjestu Jurovéak koje se nalazi u
neposrednoj blizini Termi Sveti
Martin. S brezuljka na kojem smo
smjesSteni seze prekrasan pogled na
Terme okruzene Sumama,
vocnjacima i vinogradima, $to ga ¢ini
savrsenim mjestom za odmor, sport i
rekreaciju.

Uz proizvodnju poljoprivrednih proizvoda, §to nam je primarna djelatnost, bavimo se 1 pruzanjem
turistickih usluga u Vinskoj kud¢i gdje ugoséujemo individualne goste i najavljene grupe, a od ove
godine pruzamo usluge smjestaja kamperima (autodomovima) na uredenim parcelama okruzenima
vinovom lozom, na brezuljkastom teritoriju sa opremljenim sanitarnim c¢vorovima, djecjim
igralisStem, grill zonom 1 drugim sadrzajima koji se nude u sklopu naseg OPG-a.
Tradicija proizvodnje vina i jabuka u nasoj obitelji duga je 30-ak godina.

Prepoznali smo turisticku ponudu vina i jabuka kao trzistu zanimljiv i potencijalno unosan
proizvod. Atraktivnost 1 opremljenost vinarije u velikoj mjeri odreduju uspjesnost ponude
proizvoda s nasega gospodarstva. Smatramo da u danasnjem konkurentskom okruzenju ponuda
vina nije dostatna, ve¢ trebaju postojati i drugi oblici ponude. Jedinstvenost i osobnost nase
vinarije klju¢na je komponenta njezine atraktivnosti.
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Na izlozbama vina izlazemo od 2003. godine te
smo na svakoj bili zapazeni, sto dokazuju i
nagrade koje primamo. Trenuta¢no su u ponudi
sliedeca vina: Grasevina odlezana u drvu,
Sauvignon blanc, Traminac mirisavi, poluslatki,
suhi, a ima i kasna berba, Pusipel (Furmint) —
medimurska robna marka, nase autohtono vino
kao i pjenusac Protagonist Toni, nazvan po
nasem najmladem clanu; extra brut, dobiven
klasichom metodom, odlezavanjem na kvascima
od sorte Pusipel. U ponudi imamo i cuvee Moye,
kombinacija 3 sorte vina koja najbolje opisuju |

3 nasa polozaja tj. terroir. o

Ukoliko volite voce, iznenadite svoje nepce svjezom jabukom ili sokovima od jabuke ili mozda
susenom  jabukom, a  svoje  zdravlje  upotpunite  100%  jabuc¢nim = octom.

Po narudzbi, u nasoj Vinskoj kuci prilikom kusanja vina nudimo isklju¢ivo domace
medimurske delicije (hladne nareske): meso ‘z tiblice, slanine, sir turos, svjezi kravlji sir, domaci
kruh preliven bucinim uljem te domace Strukle od jabuka ili pseni¢na zlevanka sa jabukama.
Sezonska salata koju nudimo uz hladne nareske uzgojena u vlastitom malom vrtu.

Nagradite sebe, svoju obitelj ili drage prijatelje boravkom u idilicnom mjestu,
isprobajte tradicionalnu medimursku hranu, kusajte izvrsna vina i uzivajte u
vinorodnom krajoliku uz obilazak nase vinarije.



DEGUSTACIJSKI PAKETI

CLASSIC Paket

* Degustacija 4 sorte mirnog vina — 4x 0,03 lit

* Degustacija soka od jabuke s naseg OPG-a — 1x 0,03 lit
* Domaéi kruhiéi s bucinim uljem iz uljare Senkovec 50 g
* Cips od jabuke OPG Hazi¢ 20 g (cca 5 $nita)

* Trajanje degustacije je otprilike 90 min

Sidrena cijena
na dan 10. rujan, 2026.

9,50 €

Cijena po osobi

9,50 €

ZDRAVI Paket

* Degustacija sokova; 4 sorte x 0,03 lit
* Cips od jabuke 20 g (cca 5 $nita)
* Trajanje degustacije je otprilike 60 min

6,00 €

6,00 €

Paket VINA & SIREVA

* Degustacija 5 sorti mirnog vina — 5 x 0,03 lit
* Cips od jabuke 20 g (cca 5 $nita)
* Degustacija soka od jabuke s naseg OPG-a — 1x 0,03 lit

* Plata domacih sireva OPG Krnjak (3-4 razna okusa) 125 g

* Trajanje degustacije je otprilike 90 min

14,50 €

14,50 €

JUTARNTJI VINSKI Paket & Brunch

* Pjenusac PROTAGONIST TONI 1 x 0,03 lit, tradicionalna metoda, extra brut

* Degustacija 4 sorte mirnog vina — 4 x 0,03 lit

* MEDIMURSKI BRUNCH — BUFFET STOL (DORUCAK na medimurski nacin -

domaéi medimurski narezak sa mesom z tiblice, zobilom, salamama (OPG Vranci¢, OPG Vnuk, Obiteljska farma Vréek),

35,00 €

sirevima mini sirane OPG Krnjak, povréem, mamin kola¢, pe¢ena jaja, turska kava, ¢aj od cvjetova bazge, sok od jabuke,

domadéi voéni namaz, smothie, maslac, svjeze jabuke... )

* Trajanje degustacije je cca 120 - 150 min / za grupe od min.10 osoba do max 30 osoba

— OBAVEZNA NAJAVA ZA OVAJ PAKET BAREM 5 DANA PRIJE DOLASKA ili NA UPIT

35,00 €

PJENUSAVI Paket

* Degustacija 5 vina i pjenusac Toni (klasicna metoda, EXTRA BRUT) — 6x 0,03 lit

* Degustacija soka od jabuke s naseg OPG-a — 1x 0,03 lit
* Cips od jabuke OPG Hazi¢ 20 g (cca 5 $nita)

* Mali Medimurski narezak (Meso z tiblice, kobasica, zobil, povrée, kruh)

* Trajanje degustacije je otprilike 120 min

23,00 €

23,00 €

Paket PETI ELEMENT

* Degustacija 6 vina i pjenusac Toni (klasicna metoda, EXTRA BRUT) — 7x 0,03 lit

* Degustacija soka od jabuke s naseg OPG-a — 1x 0,03 lit
* Cips od jabuke OPG Hazi¢ 20 g (cca 5 $nita)

* Medimurski narezak sa sirom (meso z tiblice, kobasica, sirevi, zobil, povrce, kruh)

* Trajanje degustacije je otprilike 120 min

27,50 €

27,50 €

* Grupa odabire jedan od ponudenih paketa. OBAVEZNA je najava i odabir paketa prije

dolaska.
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OSTALI PAKETI

Sastanci / kongresi / poslovno druzenje

COFFE Break 1 Sidrena cijena

na dan 10. rujan, 2026, | Cijena po osobi

* turska kava, sa mlijekom ili bez

* toplo pecivo slatko / slano

* sok od jabuke ili sok od grozda

* 1 dcl pjenusca Protagonist Toni 10’00 €

10,00 €

COFFE Break 2
* turska kava, sa mlijekom ili bez

* toplo pecivo slatko / slano 8,00 €
* sok od jabuke ili sok od grozda

8,00 €

COFFE Break 3

* turska kava, sa mlijekom ili bez 8,00 €

* mamina zlevanka sa jabukom ili drugim voéem

8,00 €

* sok od jabuke ili sok od grozda




UVJETI
PONUDE

Ponuda je potvrdena ako ju je narucitelj pismeno potvrdio i o tome obavijestio OPG Hazic.

Ponuda je valjana i obvezuje obje stranke, a svaka promjena stavki se utvrduje pismenim

putem. U situaciji raskida potvrdene ponude, narucitelj je duzan OPG-u platiti troskove

raskida dogovora.

Popusti odobreni na standardnu cijenu usluge bazirani su na brojci gostiju predocenom
kod upita. Ukoliko se broj gostiju promijeni, OPG Hazi¢ zadrzava pravo promjena cijena.
Navedena cijena sukladna je direktnom upitu klijenata i parametrima trazenih usluga.

3 dana prije dolaska grupe potvrduje se broj dogovorenih mjesta. Ukoliko se broj naknadno
promijeni na manje, naplacujemo iznos koji je dogovoren zakljucno 3 dana prije termina
izvrsenja usluge.

Usluge iz ponude se placaju na temelju fakture na sljedec¢i nacin: placanje cjelokupnog iznosa
prema predracunu prilikom rezervacije. Razlika po fakturi najkasnije 1 dan po izvr$enoj usluzi.

Ponuda vrijedi 7 dana od dana slanja ponude.

RADNO VRIJEME VINSKE KUCE:
* Od ponedjeljka do petka PO NAJAVI (u vremenu od 8:00 h do 18:00 h)
Ukoliko se radi isklju¢ivo o kupniji proizvoda, najava individualnih gostiju nije potrebna.

* SUBOTOM radno vrijeme VINSKE KUCE je od 10:00 h - 19:00 h za degustaciju i za kupnju
proizvoda 1 tom vremenu nije potrebna najava za individualne goste.

* NEDJELJOM radno vrijeme VINSKE KUCE je od 10:00 - 13:00 h za degustaciju i za kupnju
proizvoda. U tom vremenu nije potrebna najava za individualne goste.

Za GRUPE je OBAVEZNA NAJAVA u svakom terminul!

Sve najave mogu se provjeriti pozivom, SMS-om, Whats app porukom ili Viber porukom,
porukom na google profil izletista ili kampa, facebook ili instagram.

Z.a sva pitanja stojim Vam na raspolaganju.

Tatjana Hazi¢, dipl.oec.

OPG Tatjana Hazic¢
IzletiSte Vinska kuc¢a & Vinski kamp
Hazic

Mob. +38599 219 94 11
info@opg-hazic.com

tatjana.hazic(@gmail.com
www.opg-hazic.com
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